Seleccionem, elaborem i comercialitzem carns
fresques i ultracongelades.

La tradicié de més de 60 anys d’experiencia en
el sector avala la passio i compromis de
'equip que salvaguarda la qualitat,
desenvolupament i innovacioé dels nostres
productes per oferir una gamma d’'aliments i
serveis de confiancga.

La nostra garantia s’ha construit a partir de la
seguretat alimentaria sumada a
'adaptabilitat de la companyia als canvis del
/ sector, I'evoluci6 social i tecnologica, i les
necessitats diaries dels nostres clients.
i"aS La trajectoria de la companyia, de la ma del
desenvolupament i innovacio corroboren el

J u I I nostre compromis per la qualitat.
COMPROMETIDOS ™
CON LA CALIDAD o a@,

Food HALAL



QUALITAT IQF

Creiem en els nutrients de lacarn i
quan es parla d'alimentacid, els
ultracongelats s’han convertit en la
solucié de compra perfecta per:

La perdurabilidad dels aliments.
Disposem de productes sempre que
vulguem per elaborar receptes amb
alt valor nutricional per tot tipus de
dietes.

Els aliments ultracongelats son
segurs y transparents ja que
aseguren el seu valor nutricional i
propietats organoléptiques gracies
a la técnica de conservacid. Aquesta
técnica consisteix en un procés
industrial que congela a alta
velocitat i a -80°C, el que permet
que no es generin cristalls de gel i
que els productes siguin sense
additius, conservants ni colorants
artificials.

LA NOSTRA PRODUCCIO

BLANES

S'especialitza en l'elaboracidé de tota mena dhamburgueses,
carns picades, tant a granel com a gra (IQF) i mandonguilles. A
meés de tota la produccié i distribucidé Halal.

VILAFRANCA

Especejament i elaboracid de productes de bovi, porci, ovi i
avicola en congelat d'acord amb les especificacions de cada
client.

Blanes

: Barcelona
Vilafranca

Produccid '
100% LLIURE

D'AL-LERGENS @



TOTS ELS NOSTRES PRODUCTES
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Ternesa i sabor garantits

Carns i preparats de confianga que potencien les teves receptes aportant sabor i sucositat.

Beneficis de I'ultracongelat

Productes ultracongelats a -80°C, el que fa que conservi els valors organoléptics de la carn fresca durant més temps.

Coccio perfecta també congelats

Possibilitat de cuinar el producte directament congelat tant en paellq, fregidora, forn, grill o airfryer.

® r N
Lliure d’al-lergens
L'ultracongelat evita que utilitzem conservants amb allérgens (derivats de la lactosa i sulfits).
Productes sense gluten ni soja.

Sense proteina animal afegida

L"Us de proteines animals provoca lleugers canvis organoléeptics, I'Us de proteines vegetals realca el
sabor natural de la carn.

Reduccio de costs

El producte IQF fa que traiem de la bossa només el que cuinarem.
Adapta I'espai al lineal de congelats i ajuda el client a estalviar espai al seu.



ELABORADOS
MANDONGUILLES
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ELABORATS

MANDONGUILLES
DE POLLASTRE &
GALL D'INDI

Ag(']NDIGAS

% PAVO'Y POLLO

%% Bojasen grasay sal

En bosses IQF de 4809

480g. Lliure d’al-lergens

Aliment baix en grasa i sal

b INGREDIENTES:
e vc:rr‘u‘e de pavoe y pollo,
¥ DIoteino de guisante, aguaq,

fibra de guisants, almidon de
guisante y sal

J ot ITTOZ
N FOGhas o cocaelcian: IR OIa0SE
: COrsums pruferas et 201 2094




MARINATS

COSTELLES DE PORC SABOR BBQ

PERNIL A LA MEL | TARONJA

Gaudir un bors de ;
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APOSTA SEGURA, tendre carn de CARANTIT: C ©

costella de porc, costelles ® Melosa i gustogg,
acuradament seleccionades i

marinades amb la nostra recepta

sabor barbacoa.




MARINATS

Facil y répida coccién
en HORNO y AIRFRYER

COSTELLES DE PORC
SABOR BARBACOA

En bosses IQF de 600g o 800g

Facil coccié en forn (45 mins)
o airfryer (20 mins) directamente
congelats.

Costelles cuidadosament seleccionades.



PREPARATS

Tendres bistecs de vedella ultracongelats.
Es venen en bosses IQF per a la practicitat de
emmagatzematge i consumicio.




PREPARADOS

declp a pre p omeod a lo parrilla, frit

ahumado; grac s u
dorret en Io
al paladar.
\& Desempaquetar y cocinar
® Sin alérgenos

g ntC! un sal exquisito

RIBEYE de PORC SOLOMILLO de porc

- Tendres i gustosos talls de pollastres - Peca sencera d'uns 700g
- Sabor natural - Sabor natural
- 2 peces al buit - Llestos per cuinar

- Llestos per cuinar



|
IIIaS Ens adaptem a les tendencies del mercat i les
Juli necessitats especifiques de cada client.

www.illasjulicom  Veénda com a marca blanca i propia.



