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COMPROMESOS
AMB LA QUALITAT




Seleccionem, elaborem i comercialitzem
carns fresques i ultracongelades.

La tradicié de més de 60 anys
d'experiéncia en el sector avala la passio i
compromis de I'equip que salvaguarda la
qualitat, desenvolupament i innovacio dels
nostres productes per oferir una gamma
d'aliments i serveis de confianga.

La nostra garantia s’ha construit a partir de
la seguretat alimentaria sumada a
'adaptabilitat de la companyia als canvis
del sector, I'evolucid social i tecnologica, i
les necessitats didries dels nostres clients.
La trajectoria de la companyia, de la ma
del desenvolupament i innovacio
corroboren el nostre compromis per la
qualitat.

QUALITAT IQF

Creiem en els nutrients de la carn i quan es
parla d’alimentacid, els ultracongelats
s’han convertit en la solucié de compra
perfecta per: la perdurabilidad dels
aliments. Disposem de productes sempre
que vulguem per elaborar receptes amb alt
valor nutricional per tot tipus de dietes. Els
aliments ultracongelats son segurs y
transparents ja que aseguren el seu valor
nutricional i propietats organoléptiques
gracies a la técnica de conservacid.
Aquesta técnica consisteix en un procés
industrial que congela a alta velocitat i a
-80°C, el que permet que no es generin
cristalls de gel i que els productes siguin
sense additius, conservants ni colorants
artificials.

*2IFS

Food



TOTS ELS NOSTRES PRODUCTES

Ternesa i sabor garantits

Carns i preparats de confianga que potencien les teves receptes
aportant sabor i suculéncia.

Beneficis de l'ultracongelat

Productes ultracongelats a -80 °C, el qué fa que concervin els valors organoléptics
de la carn fresca durant més temps.

Lliure d'al-lergens
L'ultracongelat evita que utilitzem conservants amb allérgens (derivats de la lactosa
i sulfits). Productes sense gluten ni soja i amb proteina de pésol.

Sense proteina animal afegida

L'Gs de proteines animals provoca lleugers canvis organoléptics, I'Gs de proteines
vegetals realga el sabor natural de la carn.

Reduccio de costos

Els productes IQF ens permeten treure de la bossa només el que cuinarem, a més de
facilitar la coccib del producte sense haver de descongelar.

RECOMANACIO

Descongelar a una temperatura entre 0 °C a 2 °C abans de cuinar (entre 12 i 24
hores en funcié del producte).

CARACTERISTIQUES PER PRODUCTE

@ Pes de la caixa

' 6r/Kg de sal afegida al producte

UNID. Pes/unitat (producte) é Hores recomenades de la descongelacio

Pes de la bossa

(organolépticament es considera standard 10gr de sal/Kg per recepta)



Productes 2024

8% Potenciant
les teves receptes

CARNS

20186
i ESTOFAT IQF

Preparat de carn de porc (80%)

2® 0@ o8
@ 25Kg 5kg  6g/Kg  24h

81152/11152
4 GALTA EXTERIOR S/O

100% carn de porc

t 1Kg +bKg 24h
Al vacio +10Kg
* 50g/unid

81150
4 GALTA C[/HIQF

100% carn de porc
w3 @

+350g  +6Kg 24h

11151
4 GALTA INTERIOR

100% carn de porc

‘ @ e Sl vl
t25Kg  *75Kg 24h o el ML .'!’ ”
Al vacio ' ) A Iy




Productes 2024

1112
4 COSTELLA A TROSSOS IQF

100% carn de porc
m B &
24h

+20g *5Kg

+3cm grueso/pieza

13112
4 COSTILLA MITJA A TIRES IQF

100% carn de poc

. mo. [ @

+70g +5Kg 24h

+ 4x12cm/pieza

10006
x MORRO TALLAT IQF

100% carn de porc

A & iy

1Kg 5Kg 24h

* 3x3cm/pieza

81155
4 BRAO PARTIT IQF

100% carn de porc
UNID. fﬁﬂ ‘%>

+300g 6Kg  24h

11177
- BACK BACON ANGLES

Preparat de carn de porc (87%)

=l

2kg 6Kg 18g/Kg  24h

Al vacio




Productes 2024

10069
-4 RIBEYE IQF

Preparat de carn de porc (90%)

UNID. ] ; é

¥250g 5Kg 59/Kg 24h

21208
4 LLONCES DE LLOM IQF

Preparat de carn de porc (80%)

20069
¥ FILETS DE LLOM IQF

Preparat de carn de porc (80%)

UNID. @ ' é

+120g  5Kg 7g/Kg 24h

20135 [ 81171
4 FOMILLS/C

Preparat de carn de porc (80%)

J  UNID. @ é

t500g  6Kg 7g/Kg 24h
*+750g

Al vacio

21173 [ 21172
4 FOMILLS/C CS

Preparat de carn de porc (70%)

UNID. ] ; é

t700g +6,5Kkg 79/Kg  24h
Al vacio t6Kg




Productes 2024

21179
4 CINTA DE LLOM SENCERA S/C

Preparat de carn de porc (80%)

UNID. @ ; é

*BKg +12kg  79/Kg  24h

Al vacio

31179 [ 21180
4 CINTALLOMS/C CS

Preparat de carn de porc (70%)

£ e (9 : é

R

t4kg *t16kg  79/Kg  24h
tBKg  *12Kg

Al vacio

21183
4 CINTA LLOM A TROSSOS S/C

Preparat de carn de porc (70%)

UNID. @ ; é

t25Kg *ekg  79/Kg  24h

Al vacio

31120 / 21120
- CAP DE LLOM S/H

Preparat de carn de porc (70%)

I3Kg T18Kg
T25Kg *l12Kg

Al vacio

20405
™ RODO DE VACA

Preparat de carn de vedella (80%)

UNID. @ ; é

t2kg +4Kg 79/Kg  24h

Al vacio




Productes 2024

30208
®¥ JARET VACA CON MALLA

Preparat de carn de vedella (70%)
m o 8

t2kg +15Kkg 79/Kg  24h

Al vacio

20235
¥ ESTOFAT IQF

Preparat de carn de vedella (80%)

25Kkg  5Kg 79/Kg 24h

10259
™ ESTOFAT TALL MANUAL

Preparat de carn de vaca (90%)
5 0 8

1Kg 5Kg 29/Kg  24h
Al vacio
30g/unid

10209
™ MORCILLO SENCER

100% carn de vedella

7Kg 24h

20252
®¥ FILETES PER GUISAR IQF

Preparat de carn de vaca (80%)

UNID. @ ; é

*100g 5Kkg  79/Kg  24h




Productes 2024

20417
™V BABILLA FILETES IQF

Preparat de carn de vedella (80%)

P . B
; UNID. B
Q *130g 5Kg 79/Kg  24h

20418
®¥ BISTEC BABILLA S[H

Preparat de carn de vedella (80%)

UNID. @ - é

t6Kg  *10Kg 79/Kg  24h

Al vacio

20403
¥ ENTRECOT SENCER S/O

Preparat de carn de vaca (80%)
m O 8

*55Kg *lKg 79/Kg  24h

21403
™ ENTRECOT TALLAT S/O IQF

Preparat de carn de vaca (80%)
é
UN"] R

*150g 5Kkg 79/Kg  24h

10731
™ CALLOSIQF

Tripa blanca trocejada

x UNID. @ é

y -

¥ 15




Productes 2024

20900
@& CUIXAGALLD'INDIS/OS/P

Preparat de carn de gall d’'indi (80%)

/3‘ m, [ ' é

(¥ / *3Kg  *10Kg 7g/Kg
h———"——_-/ Al vacio

SALTEJATS

ms5
¥ TIRES IQF

100% carn de porc

A

1Kg 4Kg 24h
35g/unid

11745
& TIRESIQF

100% carn de pollastre

A

1Kg 4Kg 24h
+ 20g/unid

11265
™ TIRES IQF

100% carn de vedella

1Kg 4Kg 24h
35g/unid




Productes 2024

CARN PICADA

81504
i MASSA

Preparat de carn de porc (70%)

UNID. @ ; é

1,5Kg 6Kg 69/Kg 12h

Al vacio

80530
4 DAUS XORIGO PICADET IQF

Preparat de carn de porc (87%)
m o e

2,5Kg 5Kg 18g/Kg 12h
+25g/unid

80550
4 ™ DAUS MIXTA IQF

Preparat de carn de vedella (36%) i de porc (36%)

M ¢ &

2,5Kg 5Kg 4g/Kg 12h
+25g/unid

80501
®y DAUS VEDELLA 70% IQF

Preparat de carn de vedella (70%)

2,5Kg 5Kg 3g/Kg 12h
+25g/unid

80177
™ DAUS VEDELLA 100% IQF

100% carn de vedella

M ¢ &

2,5Kg 5Kg 3g/Kg 12h
*25g/unid




Productes 2024

MANDONGUILLES

82715
PV @ MANDONGUILLA MIXTA IQF

Preparat de carn de vedella (30%) i de porc (30%)

S&o0m s
% 2,5Kg 10Kg Sg/Kg 12h

30g/unid

85715
i @& MANDONGUILLA MIXTA IQF

Preparat de carn de pollastre (28%) i de gall d'indi (25%)

f ¢ e

W 25kg  10kg  6g/Kg  12n
30g/unid

81713
™ MANDONGUILLA VACUNO 70% IQF

Preparat de carn de vedella (70%)

5kg  89/Kg 12h
30g/unid

84713
™ MANDONGUILLA VACUNO 51% IQF

Preparat de carn de vedella (51%)

ee L A ¢ o
V& 25Kg  10kg  8g/Kg 12h

@; 30g/unid

SALSITXES

84581
- SALXITXA TOSCANA IQF

Preparat de carn de porc (80%)

W\

83581
-4 SALSITXA FUMADA IQF

Preparat de carn de porc (70%)

109/Kg 12h




Productes 2024

82581
-gip SALSITXA CUMBERLAND IQF

Preparat de carn de porc (70%)

12h

2Kg 4Kg
*+52g/unid

82579
Y SALSITXA INGLESA IQF

Preparat de carn de porc (38%) i de vedella (22%)

R\

81580
4  SALSITXA FRESCA IQF

Preparat de carn de porc (70%)

0/ o 8
\ 2kg  4kg 8g/Kg  12n
+36g/unid

81530
4 XORIGO IQF

Preparat de carn de porc (69%)

2kg  4Kkg 8g/Kg  12n
*+52g/unid

81581
4 BUTIFARRA DE PAGES IQF

Preparat de carn de porc (84%)

UNID. @ ; e

*125g 3Kg 897K9 12h




Productes 2024

HAMBURGUESAS Y BURGERS

80011/810111
@y BURGER VEDELLA IQF

Preparat de carn de vedella (70%)

@ o

100g 2Kg 4Kg 59/Kg  12h
140g

80574
¥ -mn BURGER MIXTA IQF

Preparat de carn de porc (26%) i vedella (34%)

8Kkg 8g/Kg 12n

85574
& & BURGER MIXTA IQF

Preparat de carn de pollastre (27%) i gall d'indi(24%)

ey he ’ 9,7% de GRASA por burger

8Kkg  79/Kg 12n

80g

80013

™Y BURGER VEDELLA 74% IQF

Preparat de carn de vedella (74%)

f ¢ e

10g  22Kg  913kg  6g/Kg  12n




Productes 2024

ELABORADOS

10562
4 ESCALOPA IQF

Preparat de carn de porc (70%)

. UNID. @ ; é
Q 180g 6Kg 8I1g/kg 12h

80518
4 PINTXO ADOBAT granel

Preparat de carn de porc (80%)
* 3Kg *6Kg 59/Kg 24h
' » Al vacio.
* 40g/unid
15109
4 PINTXO MINI VERMELL IQF

Preparat de carn de porc (95%)

S w O ; é

+40g 5Kg 8,6g/Kkg 24h
10545

-4 PINTXO MORUNO IQF

Preparat de carn de porc (96%)

’ w9 ' é
/ t75g 5Kg 825g/Kg 24h

88003
4ix COSTELLA Sabor BBQ

Preparat de carn de porc (69,6%)

UNID. @ : é

+550g *t4,4Kg 6,7g/Kg  24h




Productes 2024

10814
4y PRESA

100% carn de porc

+1Kg + 6Kg 24h
Al vacio
+ 250g/unid

10810
4 PLUMA

100% Carn de porc

*900g * 6Kg 24h
Al vacio
+180g/unid

10813

g SECRETO

100% carn de porc

=5
-
4

& r\ *+600g + 6Kg 24h

Al vacio
*150g/unid

10238
@ CHURRASCO PIT IQF

Preparat de carn de vedella (90%)

t250g  4kg 29/Kg  24h




Productes 2024

10815
¥ LAGARTO

100% carn de porc

*100g *6Kg 24h
Al buit
+25g/unid

13240
@y LLOM BAIX

100% carn de vaca

UNID. Eﬁﬂ égb

+250g 3,5Kg

Envasats

individualment
al buit

1267
®¥ FOMILL DE VEDELLA

100% Carn de vaca
5 o8

*200g 4Kg 7g/Kg 24

1250g 3,5Kkg
Al buit
en bipack

80009
® HAMBURGUESA MELOSA IQF

Preparat de carn de vaca (90%) salpebrada

@ M ¢ &

1509 45kg 59/Kg  12h

80208 [/ 80258
ﬂ‘ HAMBURGUESA DRY AGED IQF

Carn de vedella (99%) salpebrada
@ é

80g 2,4Kg 48K 5q/K
2009 g 5g/Kg 12n




Productes 2024

: 5l 3
simplifies cooking

simplifies cooking

Productes carnics de primera
preparats les millors
receptes i llestos per calentar
i servir.

Ofereix una carta pensadaii
elaborada per un chef sense
necessitat de contractar-lo.

42540

4 PERNIL MARINAT

Farigola i romani

Preparat de carn de porc (79,5%)
*disponible en més sabors

6
8g/Kg  24h

14112
4 COSTELLES

Sabor barbacoa

Preparat de carn de porc (85%)
*disponible en més sabors

A 6
_ 25Kg  5Kg  79/Kg  24h
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